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: deml tado con cmco O seis veges su peso de 3gua

. PRIMERA PARTE, .

Receta Primera.. -

Se graha sobre el vrdrm Con el émdo ﬂuér:co, as cem
graba sobre el cobre con el “acido nitrico, * - 7% :

PREPARACION.—S¢ di al vidrio por el lado que se qulere
grabar una-capa del espesor de medid lfoeade barniz® compliesio
de tres partes de cera virjen'y und de trementina derretida 6
cop una capa espesa de solucion de cola de pescado. Asi que el
batoiz estd deco, se delines 6 graba en é1'el” dibijo que se- qukre._
teneér, valigndose de' un buril qie descubra el vidrio, ¥ haga*an'
Tinedmiitnte bien lim pio; despﬁes 8¢ llena esté de acido ﬂll(h‘ )

2 a::sReactwa pam dzstmgmr el hzerra del aoero

i’ara dlstmcrmr el hlerm del acero pm’ medio de una ﬁpﬁfa-»
cion quispica,: “tomese acido - nilrico, y.esliéndase; en:una cierta
canlidad de agua, de modo que solo obre .débikmvente sobre la
hoja de un -cychitlo ordivsrio. Viértase uon gola . de este. deido

ya debilitado sobre el:acero, y déjese por espociv.de slgunesmi-+

npios;, y en segmda tavese con agua; el dcido formard una maosha
negra, pero-si.ge vierie una gota del mismo. acido sobre el hiel%re
la mancha ne. serd negra, sino de un color gris bizuguizgo,: ;. s

EspLicAc1OoN.—Se sabe que el acero es hierro combinado, con
el catbono,. La mancha megra- es el efecto de la Areusformacgion
del carbono dek acero en carbon ordinarie que entonces se.h
visible; pero el .hierro que o contieune casi nada {
presenta mas que una ligera manchagris. .« ¢
- La utilidad de esta espericucia no se l:rmta 4 los abjetos de
acero manufacturados, $ipo gue su_ uso pone a los obreros de
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3.2—El aire atmoéférz'cb contiene siempre deido carbonico.

Se puede hacer esta esperlencm transvasande muchas veces
consecutivas agua de barila 6 dé"¢al, 6 poniéndola al aire en cap-
sulas muy anchas, ‘

Erscro.—=Estas aguas 8¢ volveran“ Jechosas y dep{)ndran un .

pregitado, que es sub- arbonalo de cal 6 de batita.

‘Onsiilvacionss —~La cantidad de acido carbéuico ‘tontenido
en aire varia rarg;vez: esceplo en los.parajes en donde la respi-
Tacion y combustlon estau en grande actmiad .

”"Hqcer Iegtbles los camsleres de un escrtta borrados
. . por. I vetustez s

a tinta de cgertos escutos muy anlwuaa es alguna% veces tan

i

. esta tan borrada por. ¢l tiempo, que no puede, ieerse

por'lﬂ afteracion y pérdlda del cartiente v del acido galico cou~

tenido en 1a tinta;, de suerte que eulonces ya oe queda en el pi-
pel mas que vn 6xido de hierro pargo 6 amarillo. Se puede ha-
cer que.aparezdd de:nuevo eleolor primilivo de la tiata, 6 mas
bien dar us nueve cuerpo de color & lo escrito, pasando por en=
citba figeramente y con cuidado “un ‘piticel empapado ‘en: diso-
lagion de higro-cianalo de polasa, ¥y eu sevmda con. éado hldm-
clénco dilatads, 6 vice-versa: © O -

“Espricacion.~~El dcido disuelve el émdo de hlerro de Ia Em-
ta-borfada, yel-hidro-cianato-de polasa Jo precipila de vueve
conum color azul, -y ~hace el escrito” legible. Bt se-pasa:el pin=
cel aseadamenle dpoyandu sobro 1as letras un: papel de estraza;
asi que se vueh’en mnbins, censcrvaran 80 forma muy d:st,m*ta«
mehte.

Pasamio tamb;en qobre Ios caractéres vl pmcel2 lmpregnado
de-una infusion de 2gallas’¢ de tintura de lo* mismo; su color
fiégro s restablecerd hasta clerto puntn, pero 0o’ tan perfecta-
mente ¢omo con ei hzdf@-c:anato de petasa. i

o demr sae . g
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les véjetales.

. “'"5Pﬂi§'mmﬁ'c"1O‘N.';Hégaéei?disoivér’ 'én_ vino ;'b‘ue_n()',' sulf‘z’xtp"*dé.,
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. SEGUNDA PARTE.
- 53—ther encamado unlworazul par mgdm delatre e
... .que proviene. de la respirgcions... . -

_ Viértanse dog pequeiias cocharsdas de agua 'en un vaso de
cristal, ahadase una cantidad. stificiente 'de tintura de col para
tefiir el agua de azul claro; soplese al traves de esta agua cofi
un'tibo de pluma ¢ de pipa, metiéndolo en liquido; ‘las burbu-
jos de aire qué’ atravesaran el agua, la Ledirdn muy . proato de
ecaruado, pofque ¢ aire qué espiran los pulmones conliene
4¢ido carbbuico, y lus dcidos tinien de éncarnado los colores azy

6.2 Hater aguatdiente st fuego ni destilacion.

sdsat piivado de st agtia de cristdlizacion 6 hecho efloreciente.”
" Erpcro.~~Fsta sal se atmpara al momento del agua countenida -
et ef vidio, 'y tiend¥ & ¢ristalizarse: - BT e S
‘s Fgpricacion. <= Este medio ¢sta fundado en la’ propiedad que
tiens esta sal de eflorederse’y volvér 4 tomdr una nugva por-
cion dé hiiia, con cuye dusilio se ¢ristaliza de nuevo. oo

P

7.2—Conocer la cantidad de espirity conlenida en el vino, -
cerviza, y ofros litores,
Ll

" A'ocho fiaties de vino médido se le siiade una disolacion con-
centrada de slib-acetato de lomo, ¢ de litavgirio, bien molido. s
sobre un pérfido’: se hard un precitade’ espeso ¢ fusoluble. Eg
dna combination de! plomod con la materia colorante estracliva
y deido def ¥ino. S e e
| Metidese tstd mezela pot espacio de algunos minutos, filtrese
de todo y rectjase el Hquido filtrados. eéste contendra’ ¢l aguar-
diente 6 el espiritu, y ef aga del vino con una porcion de sub-~
acetato de-plowo, cop;tal que este dltimp po-haya sido pueste
£0N:€5CE50, PoTque enlonces una parle quedaria descorpuesta, .
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Aﬁédasg il este licor en pequena. canti
sub-carbonata de potasa.caliente, pure

eLo Bites 'pﬂr

¥ hien.
medio del calor, hasta que-fa-altima que se haya afiadido quede |

sin disolverse. Entonces el aguardieote 6 espiritu contenido en
est e liquido se separard, Dorque el subeatbonito de potasa se
ampara de toda el agua que contiene: el aguardiente 6 espiritu
forma una ‘capa dlstmta {ue’sobrenada’ et T solucion acuosy de
la sal alcating. Si-g¢ hiaceld” esperientia én ud“tabo de vidrio de
dos 3 cinco centimetros, (media & dos puEgadas e didmetrg) y
graduadu én cien, parte% igugles, se conocera’ pol
mspeceion, to qoe una cantidid dada produce de yinh,

“Bsericacioy. —El 6xido de. plomo de gub- acetato ‘de p!q' 9.
se, cambum con la materia colorante y ¢l acido’ hhz‘e, fo’ fHSmo
que eon estractivo vejetal contemdo eu &l lichi” vinoso, y forma
con él an compuesto do msohbie, mtestras que el sub- Cdl‘bﬂ-
nato de potasa con &l agia del viho dejo libr‘e el atcohu! 4 aguar~
diente.

8%= Ratagfia. & receta de las cuatre frufas.. .

‘El licor de_las ‘cuatro frutas es quizd ¢l mas sang, el .Amas
econdmice y el mas facil de. hacer. Se toman;: cerezas, 100. par-
Les. Memeq( eréza’muay. pequefis vegra) 30 partes. I*rcsas y
frambuesas, 25 de cada una. Se. machacan estas frutas, se. l,as
deja 24 horas en infusion hasta que el zumo sea encarnado;. en
seguida se, pasa por un tamiz de clin Y S&.eSprime fm,rtcmeutg,
Para cads azumbre de zamo se punen 4 onzas de azucar more 1
no, y med:a azumbre de aguard:ente.

| a-——chor de rasas. '

En media azumbre de agua.de rosas pondrés media copa de
ZUmMO amdo de agmz ¥ o‘,lm onzas de azucqr. Se hara que: el
azucar. se de nta,' ¥ se afadican Lres medios cuart iflos de agya
meneando Taego la mezcls, Se echara fuego uni gola de agua de
esencia de tovonja, dos gotas de esencia de Tosas, en una copy y
madia de aguardiente zeﬁziado vert;éndolo tqdo ‘en. el licor’ y
mgneaado[o bien.

iO szche con huews.,

Tomaréns:' yemas de huevos may frescos; y se partirds afia
dicadotes igual cantidad de dumo de limon,-tres: partes de buen
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rom ¥y diez veces mas de té hirviendo, en €l -eunlse haya ‘he-
schoderreticde antemano el sztear. 8e mezclara 'todo: My biep,
dhadiénddle: voa mitad deiclatas de huevos batidos cons siever: !

ﬁi“#ﬁaérdigmeade patatis. -

Lo primero de todo se hacen cucer Jas patatas en el vapor
¥y se las aplasta entre dos-cilindros de” madera fuerte. Se des-
leird una cawtidad. determinada. de granos de - célada: secos va
60D Iy preparacion arriba indicada en agup tibia,de modo que
salga claro. Se afadird Ja.pasta, de.las patatas, cuidendo. de me-
nearto.cen viveza, echindgle poco.a_poco el agua que.-sea me-
CESAEI0,.¥ -0 cesard hasta quelas patatos.estén. bien. desechas

que. de cuande ep ¢uanda, hasta que s¢ haya enfriage.del todo,
Abadasele eatonces la.cspuma de cerveza y. la cspursa antificial
que se saca del centeno aplastado y bien limpio ‘que se. amasa
con agua fria, adadiéndole vgua hirviendo para formar upa es-
*pecie de papas. R L I LA

Se pueden afadir remolachas y zahanoria, para que el aguar-

dierite teng» tnejor gusto. Cuando la- fermentacion 'ha Ilegado 4
SU mayor punto, 8¢ echt todo-en la caldera del’ alambig
ge Procede-como con ¢l oroje. ey

< Dierysicte hecllitrog ‘de patotasy ‘tres decsbada prepa-

rata dan‘tres Hectdlitros de sguardietite. ‘Este sguardicnte tie-
re, como todoes los demas, un guste espirewmative, qie solo in
escesivo cuidado en la preparacion puede hacer que sea menor,

foovo i ey ABeColu piirg los <licores.

bt e LomET Ao U L R .
,Se toma: cola de pescado de_la mas:frapsparente v seca, de

rompera a pedacitos. y se derretira en,usa -cantidag -proporaio-
vada de vino blanco. Se batird esta cola .afiadiendo-un paco -de
vine blanco:y cuando se esponja se vaelve, como una eepecie - de
jarabe, y se pondrd en beteils, para servirse-de ella euando cons
venga. ' : Lo

13. Para dar.colores 4 los licores.

o Parhdd rel color encarinadd 4 cudtio azimnbies de” Iiéb"r;'_;@-
' laedtta parte ‘de uh

marduse cudhro adarmes decoghinifly - Claentta e uf
adarme de alombre, reduciéndolo -todo ¢’ pélvu fnisims: “Se s

‘ijeje_'n;niqgunke-l_]:grudﬁ, entonces nd se mends-esta pasta mmas

e’y
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echard encima-medio vaso ‘de agua hirviendo, menedndole biens

y cuainde: la tintara’ esté, casi fria. se verterd en: el-ticor.:Se- logra
" desde ef: color-mas.vive encarnado:haste: el smas:bajo-color:do

resa, disminuyendo la cantidad de cochinilla. Para el color de
violeta se servird de la tintura de'tornasel -y ‘para el amarillo de
azafran. : .

sl

,-4guardeem" de andaya‘ Ea

itis en- polvo
idiente "seis

: Ams estreliado und ofiza, cenando'---una ongy
‘dos onzas, primera corleza’ de’ cuatro naranjas,
- azumbres, ggaa de'tio dres; azdeat tres-libras.

R

- Despues de haber - machacado el ﬁmsy el coridndo 'sé afia~
:ditan el itfs ¥ los cortezas de naranjas; se-echars’ tado en’ aguar-
diente yse ‘destilard en'el- batio dé- alatnbigues Despues ‘qité ge
‘haya sacado como cosa de tres azumbres -y que sé* Haya hechio
‘derretir el aztGear‘ei el g, ¢ se 3uutaré todo, e ﬁltraré toda bt

B pcndré en bote]las.

1 —Agua de bev"gamota.

Gortezas de cnatro bergamotas, de dos na .‘n]as y un Izman,
aguardiente tres azumbres, szlcar reﬁnado dos. hbras, agua: del
tio destilada azumbre v medio; se destilardn.en el bafio- ~maria,
se machacaran todas las sustaucias- antes, se _afiadira azumhrey
medio de agua de Tio, en Ja que se - haya, hecho derretrr el azu~
car y5e ﬁ!traré todala mezcla, . o sh ”

16.= Marrasquino de Zara.
- Cerezas dgrias doce libras, hojas de-éerezas una libra, espiritu

de jazmin tres adarmes, espiritu de rosas dos adarmes, de flor

de azahar d:ez, agiardiette - cuatro ‘wzommibres, Kirchvasser un
szambre, aziicar cuatro libras. Despues de’ Haber qmtado las co~
lasy {os huesos & las cerezas, se déjaran en maceracmn por g~
pacio de tres 6 cuatro dias en aguardiente; en” seguida se ‘déisti-
1ar4 en el bafio-maria y se sacard ‘como unas tres’ azumbres de
liquido.

‘ 1‘7‘.‘«-—Amsele de Burdeos.

Anis estrellado fres. ouzas, anis verde . cinco;. coriando ‘seis -
adarmes, aguardiente seis azumbres, azGcar cinco hbras ¥ agna- '

de rio destrlada tres azumbres.
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. 8e dejardn lss simientes en: fusion. del aguardiente 'pot cspa-
cio de dog 4 Eres dias, despues de-haberlas: machacado, se hard )
la destilacion en el bafio-maria, para sacar como. unss tres dzum-
bres, se dejard ¢! agua que.contenga 6l azticar desecho. Se filtrara
el licor y-se pondra en botellas. Es preciso lener euidado al ha-
cer la destilacion, de no dejar pasar la flecma, porque daria
al licor un color de leche. -

18.= Perfecto amor.

' ‘Cortezas de limon dos orzas, dé toronjas dos ouzas, clavo es-
pecia veinte'y cuatro granos, sguardiente cuatro szombres, azgs
car cuatro libras, dgua de rio destilada, dos azmimbres.” '

- Be destilard todo en aguardiente para sacar - dog azimbres, y
cuando el azticar esté derretide, Se'anadira’ o licor; se le'dara

el color encarnado y se filtrara.
19.-~Crema: de. chocolate.

- Cacao _tres libras, capela lres adsrmes, aguardiente, cuatro
azumbres, espirite de- vainilla dos .adarmes, agua de rio dos
aznmbres, azicar cuatro libras. Se  buscara el cacao de mejor
calidad; se tostard,y mochacara, destilindolo luego con el aguar-
diente y la cavela hasta qre dé dos_azumbres de espiritn,

. Cunado el azicar esté frio, y se haya derretido su porcion §
la lumbre en agua de.rio, se mezclari todo, se abadicd e} espi-

ritu de vainilla y se filtrard en la maoga.
' QO.QRataﬁa de melocotones, -

. Zumo de melocotones un azumbre,  aguardienle tres, azticar
dos libras. Se torardn los melocolones mas bellos que. se en-
cuentren, se les quitardn los huesos, y se esprimira el juge en
Ja prensa, se afiadird el aguardiente y las almendras de log hge-~
808, se'dejard -todo envinfusion por un par de meses, se decdsta-
rd ¢l liquido; anaJiendo ¢l azhear, y cuando estd derretids: se
filtrarg,: ~ 0 0 o . ’
S 21~ Ratafin de membrillos. "
Zumgo. de membrillos dos. azumbres, clavo especia veinle y
tuatre granos, agusrdiente Cuatro azumbres, azicar tres librag,
Se escojeran los membritlos*muy maduros, Y despues de ha-
berlos frotado con un lienze blanco se raspardn -enteramente,
)
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cuidando de arrujar el corazot 'y las simientes. Se dejarfn fer-

“mentar durante veinte y cuatro horas,se pondran ea’prensa,

para sacar el zumo, se  shadira el agaardiente, Ja canela y- et
clavo especia, se dejard ¢n infusion durante un mes, se trausva-
sary el licor. por inclinacion, se anadlra el dzucar v se ﬁitrara
cuando esté ya derretido. ;¢

92, Ratafia de moras. '

Moras dos libras, grosellas encarnadas cuatro onzas, frambue-
8as cualro, sguardiente caalre daumbreb, azltcar dos libras. .y
ocho onzas. Se desgravardn las grosellas, 'y se quitaran las colas
4 las otrag frutas, ‘}plaqmr&n todo junto ¥ se pondra cn, infusion
por. espacio. de. dicz dias Ln aauardluate, 8¢, pasard por un ta-
miz, ahadiendo el azacar, y CUd[ldO esié du"wudo, 3¢ ﬁtrdril
el licor.

23~ wPTfno‘ de ﬂaranja‘s.f‘

Se escojerdn naranjss de las mas maduras, lemm’lo presente
qiie Tas mejo €8 son fas qLL tienen ¢ eolor mis encendido, se/ e8=
primité el juge y se pasard por un' lamiz. Se pnndra ¢l zumo'de
las paranjis et un cautaro’ 6 botella hista que se haya ‘puesto
claro; ‘enlonces sacarase el licor por medio de ug sifon, se pasa-
ra‘el orujo “per la manga, y sk ahadied &b hqurdo una octava
parte de flor de azabar doble ¥ ocho onzasde ‘azdest por azum-
bre. Cuando el azticar esté derretido, se’ dejard el licor quieto
por espacio de quince dias, 8l cabo de euyotiempo se le afiade
medio cuartillo de aguardiulte por cada azambre de liguido,

¥ un cuattillo de buen viao de (,lmmpana, dtjand(jlo qu:eto y

leméudolc bien tapado.
J 24-}“"3110 de Mceclem. '
Se tomard una cantidad de cidea rwentcmente hecha_ s6

A

ahadiry miel hasta que un huevo.nade por_encima, se haré het~

vir todo en un caldero 6 vaso de Lierra: se esputndrd, y enseguis

da se dejara esfriar y se verterd en.un barril y no en botellas,

pues eslo solo se podra hacer cuando liegue el ines de marzo.
Cuanio migs Tancio sed, me;m gmlo de- madera tendra.

25, ——Ymo eompueséo de, Burdeos. . '; '.
En: eada kolella de vino bueno-de Borgofia, se echard un vaso

FE O™ Pt (S PR e R ege
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de zumo de frambuesa, se. mezcldré bxen,, sa filtrard en la man-
ga y. se pondrd en botellas. . . .s L

£ 96 Ving moscatel

‘Tomarinse cmco libras de pasas moscateles, y tres. onzas dé
flor de’ satco, se poudra en infusion con diez botellas de buen
vino blanco, por espaciv de dier me ses, se menesra todo con un
palo y se dejara de nuevo en mﬁm;on durante otros dos meses;
despues se ‘sacard del Tiquido y se”piensira el orujo, se dejard
descansar por £spacio de tres sefmanas, - se eue[a y 86 pene en

botellas. - )
27 —-Vmo de Mm’ageﬁ‘ R

‘Se hace el vino de Ma!aoa ficticio con pasag de do mascc, flo-
res de melocolon y vioo de Champafia, swunendo el mismo mé—
todo gue con ek vioo moscalel. o

-28.— Para hacer el Rom de’ la Jamawa.

Ocho cuarlilles de espmtu de vino de 36“ - cualro cuart:ifos
do agua.de rio, cuatro oneas de SllL[gl raspada 6 hecha pequefios
pedazes, cuatro onzas de pasas dc Milaga, cuatro idem de higos
secos, cuatro granos de azafran pulverizado ¥ cu,atro onzas de
pimicota de Jamaica.

Se poadrd ¢l agua en un vaso bastante capaz, ¥ con ella la
suela ragpada y se dejard- bervir por meéedia Hora, se guilard
del fuego dejandola enfriar: una vez fria se pondrén dentrolos
ocho cuartillos de espirita de vino, se tomardn las pasas, los: hi-
gos, el azafran y pimisnta de Jumajea; v se machacardn enun
almirgéz; ‘despues se pondra tede en infusion dentro-de un cubo
bastante capaz, que estath bien tapado, y se”dejard asi echo
dias, gé-filtra, dandole el coloricon azlicar quemado. chho rom
ge quedard & 25 grados. TR

29.— Modo de wejorar la cervezd.

Se derretivd en un azumbre de agua hirviendo libra y media
de azicar, se pfiadird cuatro clavos especia, un poco de canela,
otro tanto de badiana y un puiade de pasas, daran dos 6 tres
hervores y despues de haber hecho enfriar esla mezcla, se afia-
dird un poco - de levadura, se dejard fumentar dos 6 tres ho-
ras, se .espumard y se pasaré con cmdado. .




Se sscard Ja cervezd, echandé en cada botelld vva 6 dog cus
charadas de esta mezcla. Se conserva la cervesn “ muichios afiog
poniendoen cada barril medto vaso de espiritu de vino.

Cuande la_cervezy se Ta puestc gria, se la restablece echan-
do eirel tonel dos & tres libras dé bol' de Armenia-desleido con
conchas calcinadas’6 creta: evando el licor haya perdido su dgrio
se le vasacando. 0 o v T T T

30.— Modo de hacer la cerveza, L

Se limpiard bien de toda especie de porquerfa - una fanega de
buenos cascajos de trigo escogido del mejor, se hard hervir ‘en
un caldero con bastante agua, se le echard’-algunos pudaditos de
flores secas de satico y uno de Jupuido. Cuando todo haya, her.
vido bien, se sacara el caldero de la lumbre, y euando esta de--
cocion esté tibia, se pasard por un lamiz y llenard con ella us
barril. Se desleirs en agua un vaso de espuma, se echard en &l
licor, y se meneara fuertemente con-un palo. Se-dejasd fermen-
tar esta cerveza por espscio de oche diss. v despues se podri
poner en botelias. 8ino se embotellase, agriaria al ‘instante; al
paso que asi se conserva muy bien. Para hucerla mas- grata 4l
paladar, se Je afiadé al echar Ia cervezs emel touel, upa libra da
miel y aigunos pufiadosde pasgag, * o '

. 8L~ Modo de hacer la sidra. . .
. Esta es una bebida que -se saca del zumo de las Manznas. ¢
peras, cuyas especies se Hloman lrutas para sidra. Se aplagtan lay
manzanas . las peras es uvamuela que jire encima -de ellas, 3
despues se.echael orujo. en Ia “prensa.—Esta  bebida es muy
sana, pero no.debe-hacerse de ellg un uso inmoderado, La pera-
da6 sidra de pera es muy peligrosa, porque ataca fuertemente
al sistema nervioso.y su borrachera ¢s muy Jarga y peor que Ia
del vino, - D :
. 32.— Espiritu de rosas.

. Se cojerdn rosas de las mas olorosas y se pondraa en la can-
tidad de seis libras en cl bafio“marfa del dlambique, v depues
de haberlas pasado por 61, ‘'se echaran et "tres azumbres de es-
piritu de vino, se destilard husta “sacar tanio espiriti 'de rosas
como hay de'e) deving " - - SR

‘Paradar mayor-perfume & este spisitu, séle'dsétila de nue-
vo con rosas frescas, hasta quc se obtenga ¢l grado que se desea.
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33 wEspim‘tu de flor d¢ azahar.

.'S& hace dei mismo mod{) que el anterior, y con Ias masmas
cantldades que e han indicado.

34.— Para corregw el gusto malo que ha tomado el “vino.

Es preciso trasladar el vino en un barril que tenga buen olor,
6.gue haya tenido deatro aguardiente,; Se tomaran cuaranta cla-
vos de clavilio, dos cuartos de cancla, cualro -idem de corjan-
dro, el todo machacado, ¥ nna cucharada de jris de. Fiorenc&a Se
pondré todo en infusion en un vaso de aguardiente cerca’ del
- fuego, y se pondrd esta composicion en el tonel, gue fendra la
capacidad de ciento cincuenta cuartilles cerca. Al cabo de quince
0 veinte ‘dias. ei vmo tendré el gusio mejor que el que tema.

- 385, ——Lzmanada qaseosa.

: Agua comun un volimen, gas ac;do carbémco' cinco, |

Se satura el agua de acido- carb6nico por medio de un apara-
to de comprension y se repdrte la - disolucion gaseosa en botellas
de cabida de veinle onzas, que se conservan bieg. tapadas enup
paraje fresce. .

Si antes de echar el aguaen las botellas se: pone en cada una
dos on7as de jarabe de limon, se obtiene una bebida muy agra-
dable, que puede variarse de daferen{es modos, produclendo
siempre bebidas acidulas y aZucaradas, segun sea la naturaleza
del jarabe que se emplea.

“DE LA TOALETA.

 TERC ERA PARTE

36 Para disipar Ias erupczones de la piel, .

Se esprime el zamo del puerro, se mezcla con igual cantidad
deleche dulce de'nata, se bavan con ella’los granﬁs que se se-
can y caen iomediatamente sin dejar burrujones.
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37.=Leche de rosa para la conservdcion del cilis.

Se mezcla, una onza de aceite fino de oliva y diez gofas de
aceite de tértaro con dos cuartillos de - agua de rosas. Serd ftil
el trase ar ei aceile de tartaros antes de reumrte con los demas.

38.— Pastillas pam blanquear las manos. ,

Se cuccen patatas las- mas’ blancas y harmosas que puedan
hallarse, se lag pela y aplasta’ bien, y luego se las deslie con un
poce de leche. El pan de atmendras no es mejor que Ta mdlca-
da pasta. .

39.- Jabon para el tocador.

" Se toman dos onzas de almendras amargas pPIadas. ‘onza’y
cuarto de tintura de bevjui, una libra de buen ‘jabén blanco bien
unido, y un pedazo de cdnfora del grueso de una nuez; se ma-
chacan lag almendras y canfora eo un almirez separado hasta
que estén perfectamente machacadas, y se afiade luego un poco
de benjui. Cuando la mezcla estd concluida se hace el jabon de
la misma manera. 8 hoele demasiade 4 cdofora 6 bEHJUE se Ie
hace hervir 4 la lumbre para debilitar-el olor,

40.— Badios de pies temperantes.

Hiérvase en suficiente cantidad de agua una libra de salvade

algunas raices de malvavisco, dos 6 tres pufiados de hojas de
malva, uno 6 dos dé parictaria ¢ igual cantidad de romero. T6-
mese este bafio conlas precauciones que se crean oportunas,

A1.— Bafios aromdticos.

En agua de rio cuézase «na 6 muchas de Jas plantas signiep-
tes; laurel, tomillo, romero, serpol, mejérans, orégano, espliego,
abréiame, ajenjo, salvia, poleo, albahaca, sandalo, menta silves-
tre, clavillos, toronjil, anis, hinojo ele. Cuando se juzgue que es-
ta bien, se sacan las plantas y se afiade al lignido un poco de
eguardiente puro 6 alcanforado.—Este bafio es escelente para
quitar los dolores que proviene de fnaldad y aumenta la trans-

piracion. ..
42 —~Banos de hermosum,

Témense dos. libras de cebada mondada, npa llbra de altra-
muces, ocho de salvado y diez pufiados de borraja y alheli: ha-

e
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gase hervir todo eon suficiente cantidad'de agud de""rio, .y phsese
¢l liguido per un tamiz.—Este bafio limpia y suavita perfecta-
mente el cutis.: S S . .
" 43.—Observaciones sobre el inodo de cuidar los cabellos. .

—Se peinardn los cabeilos con un peine muy fivo de marfiil, ca~
da quince dias 0 tres semanas si son poco grasos y Tauy largos;
de lo contrario, debe hacerse cada €uatio ¢ seis. diss. —Se evi-
tard cuanto sea-posible yizar los cabelios révolviéndolos  conel
jeine, pues esta practica los tuerce, crispa ¥, les quita el lostre;
ni han de sujetarse ni lorcerse muy fuertemente cou un corden
de lara, pues se gastan insensiblemente. Se cortardn cada quia~
ce -diag media pulgada de lag puntas, Ty

En el invierno es mejor servirse de aceite antigoo que de
pomada; pues el frio Liela y seca loscabellos, y humedeciéndo-
Yes con un liquido algo graso se haces flexibles y suavés.—De
cualquiera de las suslancias grasas que se empleen, escojanse
sictopre las mas finas y 1ecicntes, pero no muy espesas, y que
estén alzo aromatizadas.’ B :

No deben usorse liquides espirilucsos, comoel agua de Colo-
nia, aguardiente, ete., para desengrasar Jos cabellos, pueslos se-
can y contribuyen & que se rompan y- caigan pronto.

. &4.— Para hacer crecer los cabellos..

Hidevase en un puchere nuévo una onza de tuélano de buey
y una de maenteca de cerdor pisense y mézcleseles una onza de
aceite de avellapas. Fsta pomada hace crecer--los cabellos, como
lo ha demostrado la esperiencia.

e . 45—0“"(). T

El tuétano de buey mezclado con aceife de aceitunas, el zumo
de cebollas blances, la manteca fresca y la grasa de ganso.son
de lo mejor. c o - T o
46,— Hodo de desengrasayr los eabellos.

- Humedézease ta meno en una, yema de huevo crudo; y pisese

muchas veces por el cabello peindndole en seguida con un pei- .

ne fino. .
‘ &§7.—HModo de conservarse los dienfes.
El mejor modo de conservar la. dentadura es; frotarla diaria-
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mente con un :cepillo, pero ne muy dspero, mojado: en agua .en

la.que se haya. desleido ~carbon en polve. finisime. Se. pone

al fuego un pedazo de carbon de lefia, hasta quese encienda
del todoe, luego que se, enf_m; sk gpp!arég tas cenizas que queden
-en la superficie y se reducird 4 polvo fno, cons_ervéndolo des -
pues en una _botella_bien fapada, Es.te' polva _qm.t-;t..-el‘ n!ai_o!or
que despiden los dientes cariados aplicindolo por frotacion con
un poce de.agua.—No- tan sclo obra . el carbon COMO. CUEr po
duro,: si.que descompoue o tartate y-la materia de las caries.
Tambien- se ha esperimentado como & consecuencia de esta ope-

racion el haber desaparecido el dolor. de muelas, y la fotidez del |

aliento, en particular tragando un poco de pove. Es preferible
a los opiatas, que destiuyeu el esmalte de los.dientes y los hace
caer muy pronto. S _ SRR

" 48 —Pomada para tewir de negro los eabellos."

“El'grneso de un huevo de cal viva dildtese en agua de ma-
nera que fome la consistencia de pomada, y cuando esté en fer-
mentacion la mezela, afiddesele el grueso de una avellana de alba-
yalde pulverizado: amalgimese bien todo: y euando se quiera
emplear- la pomada se aplicard & los cabellos, y luego se cubri-
rén con hojas de-lechuga 6 mejor de azelga, dejindolos asi por
espacio de dos horas. . Lavense: despues con una esponja, Y
caando esten secos' se les pasard el peiae con aceite antiguo 6
comun.~El crecimiento de los cabellos hace preciso renovar I
operacion cada mes, 6 4 lo menos de dos en dos meses.

“49.— Lociones jabonosas para blangquear o5 dientes. -

Se disolvers un peco de jabou perfumado en agua y un poco

de aguardiente 6 agua de Colonia, & espiritu de coclearia.
50.—Para sahumar en los armariosla lnceria Y TOPes.
" Meézclense las hojas de rosas, de " clavel oloroso, de jacinto
sencilio, flor de esoliego, hojas de sdndalo y algnoas de’ fhan<
rubio blanco, -y-haganse Secar -4 la sombra. Cuando lo estén
polvoréense -con pelvos. de clavo-especia, ¢ de nuez moscada,
cubzese todo dentro de unos saquitos de {afetan del color: que
mas acomode y poagase.scbre la ropa, A
" b~ Remedio eontra las arrugas.

Cuando estas no previenen del irreparable ultraje de los afios,




sino de un vicie, Y A 1 homor, & por la
mala habitud de haebt wa]es-rléndo y hablando, puede tenerse
la esperanza de soavizarlas -y giiitarlas poco .4 poco, poniéndose
cabezales de babista-humedegidos coo tintura: de benjui y caldo
de ternera cocido yerbd ii sal. P

52—“Rbhiedio coniri las picadas delos o aqmtos.

i Para librarse’de la - mordedura de:los tales  bichos, bista
iaVa e'lel’ fcueii@. cara y brazos con agud: clara mezciadn con

;} M onzas, }canfor vamte onzas, acplte
volatil de esphege nueve granos, aceile volatil de clavo de espe-
cia treinta -y séis granos, aceite volatil de candia vdinte granos.

Se puhemg\ el. alcanfor en, un almlrez de_yidrio por medio

) Y, Aceite’ volétll de
34" vemte v cuatro libras, alco;
holitd de fielisa” cémpupsm, ires Hibras) alcoho]’ato der
dos libras, Se disuelven’ lag esencias en e! alcohol; " se ‘diaden fos
dos:aleoholstos-y se dejan: enicontacto pox ocho dias, y despues
ede,su[a en el bdno Mana, hasta que uede en la curcubita

' ‘ ‘ HEL prbducw aestxlade

Ben;ul en polvo ses nta ¥ "uatro grmos, caneld pulver:zada
cualro granos, ¢lavey s pgpecia idefn un' granos storache cua-
;tro-granos, nitgate de potasp.dos granos, goma adraganiada: en-

0z dé

ité‘ra 4N; Gran0, goma, ara@aga en. polvo des grenes, ‘Flo-
, fo ;

hierro.,y se.le echafcuatro
ja&\pasti Has, "




PREPA f ACI@\{. lep}ana las ;nezas ghie.se: quman Pplatear
con agua-»segundai (acido- nitrico estendido.en muchas vecessi
peso de:agua) 6 con una mezcla: de. sali eomup;:0;del. aiurq e
cuando estén bien limpias y claras; frétense cop: um pocoide; polr
vo de plata | humedacsdo ligeramente. con agya, Y se.cubrirdn al
plateada, Mo, pulans con. un

la p]a prec p _
trese’ la dls(ﬂucmn ¥ recéj(:se dsta poive, sobre él' fi!m}.

pasta se. fo ma'n peqnenas b
A poivo, mdéjese en. €1 el dedo

en seguida con agua y, |
bem

Ersel‘o.—A pmporcmn que la_: sal y ei hlelo 58’ vayan ‘der-
ritisndo e! agua se conjelara.
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60.+<Para cambidr:el colar anidrillo‘eri verde.
-k frasco sha-de’ contener tintura .de azalram, ¥ e}:criado pcul-

to en-Ja-habitacion de atras verterd -em-Ja vasija tintura de xo~
888 encarnadas.- i e Gy

Tmtura de vmletas en ei frasco y espmtu de azufre
sulfuroso) en la vasn_]a. S -

SRR TP R,

y 62 -—Para cambear eI emamado en a;ull
End fra?sco iiqturad Tosas en eri 12
ntu de cuerne de cie

En el frasco tmtura de vxoletas, y en Ia vasua dxsolucmn de
wbre.

En el ,fr'.xsca unlura‘de rosas, y en la v"asua dxsoluclon de vz—
tmla de, Ilm;gr:,a N 3 e e
RN Gb —_Pam gambzar el verde en mjo.e

vasija.
67, Cmstahzacwn cm‘wsa dela sal.

"I{EPARACIGY —-»Dlsué}vase en agua calzente sa! comun. £+
poegase esta diselucion 4 gn grado grapde de Frio; al. memeﬂto
quee empiece @ eristalizarse, trasvasese. rapidamente. - ..
“ErEcro ~—Al instante. se formas en la. disslucion ieﬂtajuelas
de forma exdgoena, que prec;pltand(ase muy. ientamente, aumen-
tan todas sus dimehmones, y. por su  estremada sutileza refleian
con' - moehe egplendor - todos  los colores. del varco: diris.—Este
hermoso fendmend s¢ puede efectuar -con ~otras sales; pere-con
el'cloruro de Sodio (sal) es* mucho mds:sensible, & causa: de ia
gupeificie may ‘esténsa que toman lasdentejuclas,i - .
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fAuar!ias qUebrantadas udia libraysalfato de herro pulviriiade
s6igT0nzas, eerviza 6 agua pura dus azombres, goniasdrabiga en
polvo seis onzas, Ponﬂdnse las agallas en infusion:por: sespaciaide

veinticuatro, dn;’ldase Ia goma,xdéje e disolyer, y en fin,.
face sl memento el ¢olor

ja asada ‘dos ¥ m . ; :
junto y se le"hace hervir meneaiidolo: iuego qué ekta tspe !
saca do la lumbre; sepisa por unlafniz.cusudo estd frio, yse
pone en\kla sorhetera para, helarlo. e .

B % Helado do aendras.

Almendrag amargas cincs, POZRS;. aimwdras dulces diez; agua
de flor de agahar tres, azteat quingce, Teuhe treints, crema diez.
~i8d echaran” Hs dldiendras e rgtis hlrvtcndo ‘para’ peletlas
mas ficilmente, luego se mschacan en ug dlmirez’ de prafmol,
afiadiéndoles algunas gotas, de. agua. para facilitar el mangjo.
Cuzndo este, bien hecha la pasta, se pondra ja mitad del agua
de azblidr-y “offo tatito de' lechie, s pasdrd ™ Faimelcta sea en la
prensa & sea en un lienzo, se pondrd 4 hervir & cremeaiel i
car y lo que hoya quedado teclothey y. cudndo dodo esté bien
e3peso, § hadira la Iu:hu de dlmcudrm, se dejara ddl‘ un het-
yor,'y e éstanide frio, se-poniita a Telar, T

T1.— Helado de chocolate. . cen

Chocolate ra‘;pado ‘ocho onzas, szacar dIPZ, Ierhe treinla y
credia ‘dien.-LLSedinrihervic tados huista-que quede bastante ‘es-
pese; ménedndilo vonr v’ Bspituld; foego 8¢ verterden un  vaso
de vidrio y se ej‘nra enfrint, Cuando s qmere que tengas gusto
de’ évau;r}!a, g praeurara e’ - i

Helados‘ f?e mmnjas.. i

§ g el . : p
Naranjas dre _.y ného, azlear: thez onzas. aguy media; ammblse;
Serbuycarimlas mejores.oaranjas, se- kaspard da corles
6 enatrosquitande: Gonsenidadocel-corazen: iy« la gimisnte,

8 ma«

chacarin con las raspaduras+eh unalmires do mirmol 586 prege

H
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sard, se_hard derretir el.azlicar, en .el.aguz come. de-costum-
bre, L mezciaré toda ]unto, yse pasara_ 4 la sarbetﬂra._,}\ ;

T 3 f-—-Helados de: Iwion..

- Yeinte limones; azticar: doce onzas, uhatazunibre de agua. El
J0ismo.. método que el antecedente. - i

Se mman dnc‘e botall@s@ vino-. tmto, sunawltbra de negro" de
ammai 0 de-maxfil;. se -echa el tode en un baoril; dejimdeld:en
infugion-de veinte .y cuatro ht}ras, y 56 ﬁ]tra poméndﬂlmdesptlgs

en :botellas..~ o i
e 75 --Moda de femr el marﬁl

“"!J_': it ;é

. Dg ENGARNADG.*Pén“ase en mfusuon por “algun hempo en
\magre altiinbré ‘vun’ poco de palo brasnl pulvertiado § héf*ase
hermr en est 'el marﬁl -

mtsmo hempo hacase hemr pm ofrol lado 'en o media
Brede dgia; un poco de potasa, otro pocorde ahuriibie, up'
dode sal"' ittty yonzd v medin' de verde 'gris en polve
qué este'licor 'se Hubiéseredacido’s Ta mlmd se sumerjo'ey
‘matfit i gaca¥le did antecedente licor 5 's¢ retira - del ! “fuego y
erando ya ¢ ha: etfriddo-del todo estd hecho el Liter " N

- EL amariiro.—Eo el procedimiento snterior ¢ feerm plazh
ef verde gris por la gualda, y se suprimen la potasa y sal comun.

fL NFGRO _Procédasv del mismo  trodo susiituyendo & Ia
o 6 v;Lr:ol(), y ore- p;miente pulvenz&de

89,6 frotese. seiamﬂnte el marﬁl sin mnﬂzma greparacmn arrt{,m
TIOT, 00 ld d;sniumpn dgE _ndmo fOF, Li uu% bgnfurz@a, que 8¢
%mie ba}o 2l numbre, de, azul l;qmda. 0o o :

: Almh@! pury. dies. parte !
trementing de Venecia, tan trasparentc cemo se. pucdu uﬁa. fon

3




#TT = Barni fiara la mader “

Alcofml trelnta ;partes, laca ‘en gr.mo dos. sanaaraca caatro,
mastu una, benjui unay ttementioade Yerdecia una,

e sm» s wI B Moda de- puhmenmr COM Cort: ! ning '

Se frota el mushle con cera, "s¢ la* estlende frotando-con in
pedazo de core hp.: -se, quita el sobrapte con.una madera cuyas
€squinas estén emboladas; despues se frota con un pedazo de
pann e sargaihasta;que Ela mddera quedeluclente. Bsta Jabe!—
ﬁg‘adiifra tiede la ventaja de quie si-llegase & empafiarse, -un‘fro-
tercon v §rape-delana basta para reshtunrle gu lastre: sig ne-
cesidad de recurric al operario: mas este lustre essoiobrio, -y
las betas de la madera resaltan menes que con. el barniz.

_4'79 ———Barmz blanco de copal

”3‘9

')-"'g

£50,. Echese euc:ma una altura 1gual de aceltc e t‘bmere Cy"

vase con un tube de vidrio; todo esto.se ccmv;erte poeeo. @

poco 20, un, hquldo egpeso; anadasele alcohol en cﬂutldad de tres

fro’ gotas 4 Ja vez y facilitese la, combinacion . ladeando el

- ¥aso ya & una parte ya & otra, Luege que el barmz se haya lis
qu:dado se decanta . .

[ R

80 Barmz que reszsze al a,gua hmzend'

Snsmmas bE QUE CONSPA Ackite dé linaza Tibi4 y 'zj,'
sycipo una libra, litargirio pu!verlmde cineo’ ohizds, a!b&ya!dc pul~
. vemado cinco onzas, thinio palverizady cinco ONZas, .

. " PREPARACTON.—S¢ hacé hetvir el ‘aceite do Tlidazd en'tn’ vasn
de cobre” de-roseta sin eslaiigr, suapendtendo én él 'en’ un saqtiito
el litarjirio y el minio, cuidando’ de que na ‘toque el thado del
vaso. Se continla el cocimiento hasta que.el aceite tome un co-
lor- moreno cargado; entonces sk retira el sajuito, se echa en
#eguida un diente’de ajo, v se contifiGa ‘ Ea ebuﬂ;emn renovalndo
el diente de gjo siete i ocho veesd 0 . o o Lo /
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:ss!o g-i_aaua vinaguefuerte y. suprimido el eremor tarmr
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_El sncino no se mezclard con. el aceite. hasta 'c}es,pues de ha~

berse desecho del modo szguiente sep a
dicada,y:. dqs onzqs -de aceile de lmdzd a un ue
do la.f

.r . evegpi@ﬁ{;ﬁé-
Ll fitira_ el licor.=
Todﬁs ,f,stus barmt,es se ap!tcan con el pmcel 4. Ja-espopjds., .. v,

- 8e—Hodo de. tedir-da madera.de azul.ii s

2 EY gk Hpuide de-que se sirven lag Tlavanderas és’ T s?ilstan"ma
mas & propé@ﬁo"para “esbe- ugo. El nivodo ‘de preparariares’ ePSh
guiekite! “Se “ioma medio ‘quilégramo (anglibra; briza el
adarmes y siete y medio granos) de adido’ suifitico, "de vierie
sobre tres descirgramos. {nna, oma) de.buen indigo fler bien pul-
verizado ¥ pasado por un tamiz. Afidase al licor despues de
bien méneado dos gramasmas. {cuarenta granos) de bueppesla-
je. Asi que el indigo se incorpura con el dcido se escila wna: viva
efervecenma, ¥ el md:gu ETE dlSlﬁelve Pasadala ebdlfruon 8¢ ana-
de &l peﬂage ql)e Jairetievs, y luego’ que: Setdetietie’sa” pore el
liqmdo Guiuna botella ' vise. Conserviy para el usoli Bste dziles
¢asi riegro de- pum caigado, ‘pero se le ik el gradovde ntensi
dad- ‘qtie sé-quiera dllata'ndolo mas 6 muaos é fi - a g
zambulle 1a smadera RERERS oA

 COMPOSICION m_I\ A LA ESCABLATA& ———}Lsta ,prepamcm
lio., del colpr pero no es ./de necesidad.
.bteno:. no obstante me..parece qug. s
por ¢l.palo. hra;d, parque eu‘ eate gas

\ ! .56, pue
profundammte. hay dos mot‘os diverm% de pr&pararlm

1. Redizeanse 4 pblvo cuatro onkas dé pale brasil, higa- -

sele:-hervir hasta que se reduzea 1o mitadien: media amm;bre
Aeragua 6on; upa.opza-de-cremor-tartare y i de alumbm.
- Tt Se obtendran: resuitados. sun mas.seguros;
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o)
iese:el crémor' tértaro usande dél a“ua en

onvierte en woieta, sustltuygzndo alleféthior
‘masdemenos 0rande canlidad” de pcfta

_s;gj,;eua gl ﬂgua 0, d,lSQ.,OSlCIGﬂ que forme ung. mdsa cLara, ;y 8¢
frota, Ia anadeta con ella; ya secoeste, bag'mzado B8} quita con uma
h uere mene,i er se lava el sitio, para que. desaparezca

agua y se sumerje en ello 1a madera, que temara- ungbeilg ane-
gre..8iino se, mamfestase aste celor es, prueba de-gque el ligor
carecia de la.aotividad suficiente. con regpecto 3, ia:naty na!;ez& de
fa madera y sers preciso hacerla mas penetrante.. aumentando ¢l
acide sutfirico, Ya guel, madera, adqumé el color.pegro, seau-
menta 50 bnﬁa frdtandola ton i

ﬁﬁa decocmn dle um parte de aaalia otra ‘de %ulfato de"hlerre"o
chparrosa’ verde, y'tres’ de pa!o campectie, y atla'ig altiéntess
haeefher‘vnr e Bgud en’ que “haya puesto’ un’ poco-de aiumbfe,
una ca’ntrd’ad suﬁmenﬁe de’’ palo campechc, con lc cual‘ U Erot

pd
hneia&araﬁ de’ hleﬁrh yeE frot con este Ticor: Se réplte
ble cpéra on

iy

a madera toma un’ neﬂm fe azabaciﬁu
85 )Iodp de te ilr Ta maclera de verd

.,ﬁgﬁnuesdg tefidasde azul lag maderas s¢ stmet jel ‘ordina~
r:amm:te’ewuﬁa décotions de gaatda,’édejémdohs en’ eétla’ por was
Gignos-tiempo, peroipara: las -obras-delicadas g prefenble el
probedjmtemwsigulenbe ‘muélage & un’ tiempo- dos partes ‘de
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-cardé.n;lksﬂys‘-nna«-‘ de sel atoniaco; mézclense :con culdado-¢stas
dos materias, échese por encima de ella vinagre, métase en este
:hcgr_ la madera que - se quiera colorear, tdpese bien la vasija y
déjesg-;- reposar hasta que el color hava pepetrado bien.. Coen
86.— Para dar i las maderas calor de caoba,

- Higase. hervir por veinticuatro minutos en-una vasija de tier-
ra pueva-con.un litro de agua (media azurpbre escasa,) dos onzas
de achiote, dos onzas, de palo brasil. hecho astillas y dos onzas
de rubja.. -~ .. . L . S
- ‘Hagase hervir 4 partedos evzas y media “de potaca 6. cenizas
veladas {materias alcalinas procedentes de la combustion-de-las

- heces de vino:). despues de dos 6 tres hervores cuélense por un

lienzo, mézciense los dos liquidos y filtrense scguoada vez, y lue-
g0 ue todo se_haya enfriado afiddanse tres onzasde sleohol & es-
pirilu de vivo. R B A
Este color ‘prucha muy bien en el tilo, ent et dlamo blaoco y
el cerezo. Por lo que hace & la-encina es menester un  poco me-
nos de achiotes Esta composicion se aplica con- una esponja.
o et - 8TeColor decaoba por-cola. oo T
" "Este procedimicoto se aplica “con buen suceso “en l& lintura
de la haya y pinavele. Hagase heryir en agua una cantidad de
palo Brasil bastanie abundante pata que el licor quede bien co-
foreado: saquese el palo’ brasil y por-algunos minutos higase
hervir en la misiia agifia una, cantidad’ de’ achiote 'ignalen peso,
al palo brasil empleado, Derritese en agua o poco de cola:fuer-
te; y afisdase” al color cuindo se halle aun' tibio. La cola ha de
ser en muy pequefia’‘cantidad para no hater tomar el licor en
estado de helado por el frio. Este color se aplica tibio, y pro-
duce un efecto muy bello- Si se pulimenta despues con cera,

_pues. entonces aparece trasparente, se distinguen muy bien las

vetas de lamadera. Para esta, operacion es ‘mucho ‘mejor 14 ce-

ra que el enchustico, S¢ puede escusar’ lo cola en ‘el “cerezo, &

quien fap perfectamente conviene este color, sin embargo que

nolé perjudica,’y parece contribuye 4 hacer el color, mas per-
.. - 88.—Tintura decacha por la goma {ragaconta. ..
Sumérjesela madera reducida A hojss e una solucion de go-

ma tragacanta por esencia de la lrementina; pénese despues en

4
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barrefio sobre una vasija-llena de arena,- debajo de la- cual se
pone-fuego: 1o madera va tomande color poco 4 poco mas de nna
hora, se retira del fuego y sea. deja reposar toda la noche; al
dia signiente se-hallara la. madera_con ug color perfectamente
semejante & la caoba, no solo en su superlicie, sino ep lo interior
de Ia pieza. Las fibras mas densas apareceran con menos color,
Mas esta circunstancia lejos de menoscabar la belleza de la'ma-
dera, contribuirs 4 resaltar.fa brillantez de los matices. Si-por
cousecuencia de esta operacion queduse aigo de goma -adherida
A la superficie de la ctra, serd facil desprenderia con ~un poco
de alcohol. Parece que esta Linlura solo-se haensayado -en el
‘plitano, e L b
" 89.—Modo para hacer la madera inalterable. ©
Hay para esto uno muy sencillo, y comsiste ep echar sal de
cocina en la cuba 6 cajon de Neuman. En los Estados-Unidos
se acostumbra adebar en sal la madera quese destiva para la
carpinterfa, R T
90.— Modo de hacer la madera incombustible. .
- Segun Faggot, (memoriss. de la Academia de Stokolmo) basta
para esto ponerla en disolucion de. alumbre 6 de vitriolo, verde
{sulfato de hierro) ‘ s S
La madera impregnada de orines se consume cor mucha len-
titud. Si se hace upa lejia de alumbre ¥ orines yse deja en ella
por catorce dias pedazos de pino de tres pulgadas, se hacen casi
incombustibles. Dejandolos secar y poniéndoles ¢n el fuego, re-
sisten & &l casi media hora, sin esperimentar alteracion, y solo
-al cabo de este liempo empezaran & carbonizarse, pero sin pro-
ducir llanva, TP . o
© 9%~ Método para dar dureza d lamadera.
" Sise quiere dar 4 la madera uba dureza prodijiosa, empdpe-
sela en sceile ¢ grasa y espangasela por cierto tiempo & on ca-
for moderado. Luego que se ha enfriado aparece lisa, lustrosa y
tnuy dura. De este modo se valen algunos salvajes para endare-
cer la madera de que consfruyen sus armas y herramientas.
Preparada asi adquiere dureza suficiente para labrar y cortar
otras maderas, y sus picas eagrastdas, hervidas y secadas de
aquel modo pueden atravesar el cuerpo de un hombre de parte
-4 garte. S . o A
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Co e 92— Para hacer las alumetas fosforieas -

Goma arabiga cuatre - onzas, sal de nitre ‘cuatto, media onza
de suifato de -polasa, dos ouzas de fosforo y una oma, dé mipie

Se pone la goma en una vasija nueva_ de tierta ed un medio
vaso de-agua. e menea bien hasta que forme una ‘masa , des-
pues se le echa la sal de nitro y se pondra al fuégo, dejandolo
cocer lentamente; una vez caliente se quita del fuego, se le ecka
el fosforo y el silfato de potasa, posiendole otra véz al foego
dejandolo hasta quese formen ilamas 6 ampollas con fuégo; en
este estado se quita del fuego, seda el color con el minio, se
tomaxndos palitos § pedazoes de yesca y-se e pone el fésforo en
las esiremidades. C

o 093~ Para formar- vinagre con agud.

Tres libras de leyadura, tres de crémor tartaro y ..una libra
deharina decébada, . . L. L

Se'forma de todo upa pasta y se pone al horoo, dejandolo .co-
cer muy bien. Se machaca tode con un slmiréz y se pulveriza
muy fino,'peniéidelo en un cubo que tepga'unos cien - cuartillos
de agua clara; se tapa el cubo y se deja gsi por espacio de
ocho diaa, despues sesaca y se pone en botellas & olra parte,
dandole el color on-azucar quernado. - ' o

.94.'+Mbd5.i?afali{}lé para coger cor la cafia los pescados:.
L ‘que se quiere. - -

Cuatro onzas de queso raspade. una enza de acei‘te de aspique,
dos granos' de almizcle, tres onzas de ceca, lombriges “de tierra
uba docena. Se macera 6 machaca en un almirez gl todo hasta
que forme-una pasta Yy despues se forman con” ella unas pe-
quefias, bolas, que se echardn en el agua en _el_ sitio en do’pde
s¢ piensa pescar; guarneciendo el anzoelo con :’dlcha pasta.

Cada tres o cuatro minutes se echardn una -6 dos ‘bolitag,
escojiendo para ello el pardje en.donde suele haber -pescados y
o corra el agua con demasiada precipitacion. ’

98.— Barniz 6 betun ingles.

Mis} blanea seis- onzas, negro de marfil seis, goma aribiga én
poivo dos onzas; azhcar cande trespaceite comun fino tres on-
zas, medio vase de vinagre, dog limoes, un cuarto de onza de
acido de sal, un cuarto de onza de aceite de vitrielo.
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Seforma upa, - pasta, mezclando,’ fa miel,: €l vegro wmarfil, la
goma, el azticar, el aceite y vinagre, y despues se echa el zumo
de limones, €l acido de. sal y espiritu de- vitriolo, y queda- el

betun heelio, L A
“Coando se use de ¢J; tiene que disolverse con vinagre 6 cerveza
+ 86, —Tenir el papél pard las hojas de flores. _
. Una libra de aguade rosa, tremenlinade Venecia dos onzas,
resina tres. opzas; se mezela*todo: dejandolo ¢ocer 4. un. fuego
lento, despuesse quita del fuego se: le pone una- onza de verdo-
lino; una vez.enfriado toma un pincel y-se estiende el color so-
bre el papel. . T
Cuando se le quiere dar: un color amarillo 6 mas pélido,. 8¢
fe echa una media onza de goma gula, y cuando se le quiere
datun eslox branceids; Se e pone media onza de tierra de som-
“bra, y cuando muy verde se le echa una media onza de verde-
Qobrey: bt TR e e
_.97.—Para escribir-6. formar letras de orod de plata sobre
T ¢l papel, madera & mdrmol, R
“"*Se’toma un librito de hojas de oro fino; se. echan estas sobre
una piedra de miérmol, se mezelan con upa cucharada de miel
blancd, moliéndolas coine si fuera un-color; hecho'esto se TéCoje
con una espitula y s¢ pone en una vasija nueva de tierra, que se
pondra & hervir 4 ‘un fuego lento durante: seis G ocho . minutos:
despues se quita, se deja enfriar, quedando asi veinte . cuateo
hotas. . . . - _ R S LR
El agua que tevga se tira, y con la gue queda. se forma la
tinta, dandole el color con una yema de huevo. Lo
- Estaes I2 tinta para formor fa.Jetra de oro: se puede escribir
conella con pluma 6 pince! sobre el papel, marmol 6. madera.
. Cuando se quiera hacer:la- tinta de plata, se procederd . del
mismo modo, buscando librites de_hoja de plata fina, 1 - .-

98. —-Barmiz para que resalten los colorés de wn cuadro.

: A!mfisiga'irgediaiib-r;a,"a'gu'a ras* de Trlinda, una; se' mezclan y'
s haeen hetvir en‘el bafio-maria 4 un fucgo leuto, quedando
asi hechorel baraiz trausparénte y claro, que 'se - pasara con un
fincel lijerameste sobreel cuadro, quitindole antes el polyo.

L
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99,— Barniv para hacer'el papel transparente para e dibujo,
__Almas’iga una onza, dos de trementina -de Venecia, agua Tds.
seis ouzas. . - . . . . o '
Se loma un pucherg nueve, se Je echa la almasiga, se bace
derretiv 4 fuego lento, v despues se le pone la trementioa, que
se hara difundir tambien; se le pone poco @ poco el agua ras,
se quita del filego, e deja enlriar 'y despues se estiende sobre
el papel en ambas cavas: con un pincel, lo que se repelird cua-
tro. 0 cinco veces. .. Lo S e
100, Jabon vestimental pafu quitdr toda suerle de manchas
... .sobreseda, pafio o terciopelo. o
© Javor dos libras, hielde buey una- 6 dos, una obza de potasa,
ires yems dehuevo. Se pooetodo junte ‘al fuego, se -deja her-
vir, ‘§e'mezela y despues-se quita y se echa sobre una mesa, se
deja entridr, y 8& corta despues & pequenios: pedazos cuadrados.
101.— Modo de esperimentas la solidez del color del paiio.
“wlmejor ¥ tmas cierto es mojar de cuando et cuando la pieza
y ‘ponerla ah'sol- durante muchas semanas. El pafio que no se
ita dlterads -despues de. esta operacion, puede reputarse por
Cbien' feliido.” o o -
102.-— Gelatina para disecar la pintura de los cuadros.
- Cera blanch dos.oozss, bilsamo de éopaiva dos onzas, estrac-
to de saturno.una opza. oL T
Se pone-én usa vasija 6 puchero al fuego y se hace derretir
juntamente: & un fuego lento, hasta que fome una consistencia
de: gelatina, . - . - : : o
" 103, Atanquia & sea unguenlo para hacer caer el vello.
/. Se-mezelaen dos opzsde cal viva media onza de oro pimen-
te, 6 arsénico rojo, se les hace hervir en una libra de lejia de
alcalf; para ver'siesta & punto s& mete una pluma y si caen sus
barbillas, el rasma & unguento: tiene su grado competente. Lue-
ge se hace cder el vello fregando la parte enquese quiere des-
tfuir;cuidendo de lavarlas enseguida con una peca’ de agua ca-
liete, <o 0 o0 Hn R e g
Este ungiiento es muy caustico, y-ataca-con mucha frecues
cia 4 la piel del mismo “modo'que al pelo; no-'debe por- consi-
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guiente hacerse use de ¢l sino con meicha: pracapeion, Pdara-dis-
minuir la fuerza de esta composition se contenlan alguncs con
mezelar da cal y oro pimeate que humedicen don dgua  tibia en

¢l momento de usarlo. Esta composicion podrd usarse dos 6

tres veces dejando.an intervalo de cuslro 6 cinco” diag de una &
otra, caso de que Hegase 4 aparecer algun vello. o '
104.— Roob anli-siflitico de Mr. de Letafer _para todas..
las enfermedades secretas. : '

Raiz de zarzaparrilla partida treinta onzas, idem de carrizo

quebrantado treinta onzas, palo santo rasurado, ocho onzas, o
mincs dos onzas, flor de borraja idem, hojas de sen idem, rosas
de Alejandria idetn, sagua diez y ocho Iibras, Se euecen todas las
sustancias .con la mitad del agya por espacio de una horay se
cuela el liquido; se echa el resto del. agua sobre el residao, se
cuece por hora y media y se enela; se ahade & los dos liquides
reupidos,, azucar coatro librag y miedia, wiel cuatro. libras.y me-
dia y se cuecen: hasta que Lenga consistencia de arrope. . -
. Este Roob que tantos. progresos ha heelio en las enfermedades
rebeldes y crdnicas vendreas, ¥y que esld muy . en. uso en el dia,
se administra 4 teda .clsse de persguas,  cualguiera que. sea sy
temperamento 6 disposicion, aumentando fa désis en las perso-
nas robustas, y vice-versa en aquelias que son débiles y achaco-
$as por cdusa de kaenfermedad que padecen, - :

Se tomar4 toda la cantidad que sé .prescribeen la receta, ad-
ministrandola del modo siguiente: en el primer. dia. cuatro cu+
ctaradas per la.mahana en ayupas, dejando pasar -dos-horas lo
menos antes de. tomar ningun alimento; tres cucharadas & las
once, dos horss antes de comer; y cuatro por la noche, dos
horas despues de haber cenado; en el segundo dia cinco cugha-
radas por la mafiana, cuatro 4 1a$ once 'y cinco, por la nochs, si-
guiendo asi los dias restantes, observando las reglas arriba .ci-

La toma de dicho Roob no deberd interrumpirse. ningun’ dia
& menos que el enfermo se haliars demasiado débil ¢ abatido
por efecto del mismo, 6 por los achaques que padecs, ep ciiyo
€ago se suspendera por uno 6 mas. dias, hasta que- récobrande
las fuerzas suficientes volverd a principiar la misma operation
observando el método espresado. - R . '

Sielelecto de dicha toa -fuera demasiado activo, podré dis-

B
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Al

minuirse fa désis hasta el grado que su operacion sea lenta y sin
demasiada precipitacion; vice-versa si el enfermo es de uoa pa-
turaleza que no obre en ella como s¢ debe, entonces podra acti-
varse mas su efecto con alguna purga de crémor, manita, sal
de higuera 1 otra cosa, dejando el intervalo de cinco & seis dias
de una parga 4 otra. :

Durante esla toma el enfermo se privard y abstendra de toda
clase de estimulante, como café, vino, fumar, licores 1 otra cosa.

Despues que se halle el evfermo restablecido. totalmente de
su enfermedad, tomara el régimeu de comida que eslando bue-
no tenia, evitando toda clase de abusos que suelen ser muy fu-
nestos y perjudiciales 4 la salud.

105.— Modo de preparar los huesos para. hacerles
flecsibles y transparentes.

Cualesquier bueso que se elija para esta especie de prepara-
cion, debe no estar enteramenie Seco. Se pondrd A4 macerar en
agua por el tiempo necesario para estraerle la sangre y partes
que le rodean; despues se colocara en up vaso proporciorado
que contenga la cantidad suficiente de una mistura hecha con
fres partes de acido muridtico y una de agua comun, donde de-
be permanecer por espacio de cualro, seis ¢ mas MESES, SegUN
sa solidez v espesor; teniendo cuidado de reemplazar el liguido
4 proporcion que disminuya, ya sea por la evaporacion ¢ por
gor absorvido por la parfe térrea que contiene el hueso, el que
despues de haberse hecho flecsible se debe sacar del acido y
permanecer por dos & ires dias en agua comun, en seguida se
cuelga en sitio ventilado hasta que esié perfectamente secoi en
este estado se mete en un vaso con aceite fine de trementina
cuyo Hquido, despues de haber penetrado por las porosidudes
del hueso, hace gue este adquiera la trasparencia, con particu-

‘Jaridad i es de animal joven y por sU estructura no muy espe-

so como la escapula ¢ iteon.

FIN:
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